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TERMINGOS DE REFEREMNCLA

“CONTRATACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR
FPARA LA UNIDAD ERDUCATIVA PARTICULAR “FL COLEGIO DE LIGA®

COMDICIOMES CENERALES

1. Presentacidn de la oferts:

#  Las ofertas se presentardn de forma Fisica en la fecha v hora indicadas en el cromograma
del presente Términos de Referencia, en un sobre cerepdo dnico en las oficinas de la
Secretaria ‘General de la Unidad Educativa “El Colegio de Liga”, ubkado en la Av. Ia
Pampa.

= Nose tomardn en cuenta las ofertas entregadas en otro hugar o después del dia y hora
fijados para su entrega. La secretaria general de la Unidad Educativa “El Colegio de
Liga™, recibird v confurird comprobantes de recepcidn por cada oferta recibida v anofars,
tanto en kos recibos como en el sobre de la oferta, fa fecha v hora de recepoian,

La oferts rontendra tndos los documentos que s solidtan en estos téeminos e referencia,
mismos que deberdn estar debidamente foliados, numerados ¥ rubricados por el oferents,

#»  En ningtn caso, los participantes tendrdn derecho a reparacion o indemnizacion alguna
en casn de que se cancele o se declare desierto el presente proceso de contratacion.

2. Vigencia de la oferta:
*  Las ofertas se entenderdn vigentes hasta 90 dias contades desde su presentacion,
3. Contenidoe de la oferta

Documentos de cardcter general:

L1, Carta de presentacidmn,

1.2 EUC actualizado,

1.3. Copla de Constituciin de ser persona juridica/céduts de ciudadania de ser persona
natural, ko que corresponda.

14. Copia de nombramiento del Representante Legal/ copiss de cidula v papeleta de
voHaiion,

1.5. Certificado de Cumplimlento de Apories al [ESS.

1.6, Certificado de Cumplimlento Superintendencla de Companlas, persona Juridica,

L7, Certificado de Cumplimiento SR (obligaciones tributarias).

1.8. Declarncian del Impuesto a la renta 2022,

13 Adjuntar 2 referencias bancarias; v, 2 refereinias comerciales.

Documento de carheter eapecificn
110, Permise de Funcienamiento ctorgado por la Agencia Macional de Begulacisn Control
v Vigilancia Sanitaria (ARCSAN
LIL Momina del personal que prectard los servicles, a
112 Certificade del Curso de Manipulaciin de Alimentos otorgado por el SECAP o MOF -
ARCSA del personal que prestari el servicio
113 Adjuntar al menes res certificaciones actuales que demuesiren que e alerenbe
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minimo tres atos de experiencia en administracion de bares escolares, en caleterias,
establecimientos afines con un nimero de clientes diario de no menor de 300 persenas.
A mersos una deberd ser de una institucién educativa

1.14.  Adjuntar €l o los certificados que acrediten experiencia por mas de tres afies (podran
repelirse los mismos certificados que justifican [a experiencia minima reguerida,
siemipre y cuando seevidencia que es por mas tres afios).

1.15 Adjurtar la Metodobogia de Trabajo que utilizard en la prestacion Je los servicios
propuestos en forma clara, precisa y concréta, de tal manera que permita apreciar la
cabdad del servicio v los productos a expender.

116 Adjuntar el Manual de Procedimientos, conforme o solicitado en e punig 154 ¥ 15.13
de estos Términos de Referencia

L17. Para el servicio de bar escolar, &l oferente debera presentar un listado que quince (13)
opcones e combinaciones que entregard a la comunidad educativa en el servicio
diario regular; de las cuales slete () combinaciones deben ser saludables {Los alimetes
deberan ser frescos, nutritivos v saludablies, debigndose otilizer frutas, verduras,
hortalizas, cereales, leguminesas, ubérculos, lactecs, pescados, cames, aves, 1oovs,
froros sevos y sermillas sleaginosas, con caracteristicas de Inoculidad v calidad)

118 La oferta econdmica y técnica de aceerdo con el nimero 4 de estos Términos de
Referencla.

4. (Merla técnica v econdmica;

o [La oferta veendca debercd contener todo Lo solicdiadoe en estos Téomines de Referencia,
respecto a la prestackon del servicio,

s Laoferta econdmica deberd incluirs
= Costo individoal del almuerso.
# Listado de precios de prodectos que se clectard en el bat,
# Canonde arreendamdénto; Deberd considerar o establecidc en el ndimers 162 de estos
Términos de Referendia,

& Participanies:

= Laconvocatoria esth ablerta a Las personas naturales v juridicas. legalmente capaces para
conbratar ¥ ser conlratad s,

. th_uilil'ﬂ de lns oferenbeg: .'..1: i 1
& Podra participar comn oferente cualquier persona nataral o juridics que cumpla con 1os
simnientes requisiios:

* Toper minimo tres afios de experiencia en adminisbracidn de bares escolares de
unidades educativas o sstablecimientos similares, cfeterias, afines, con un nomero de
clientes diario de no eenes de 300 personas.

L

Mo terer vinculo amiliar dentro del cuarto grado de consanguinidad ¥ segundo de
afinidad, con miembro del Comits institucional de Bares, Directorio, Autoridades de
la Unidad Educativa, Docentes, Consejo Estudianbl, Directiva del Comitéd de p&a;[_bef
de familia v docentes; de detectar esta situacion, ef oferente quedard descalificato el

ofenente,
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7. Obligaciones del oferente:

# Los oferentes deberdn revisar culdadosamente el pliego vy cumplir con todos los
requisitos solictados en €l La omision o descuido del oferente al revisar los documentos
no ke refevard de sus obligaciones con relacion a su oferta

s Sera de su resporsabilidad obtener toda ls informacidn necesaria para definic todos los
wombos para la prestacion del “SERVICEDY DE ALIMEMTACION ESCOLAR PARA LA
UHIDAD EDFECATIVA PARTICULAR “EL COLEGIC DE LIGA™,

8. Preguntas, respuestas v aclaraciones;

Publicada la invitacidn v los TDR del proceso de contratacidn, el oferente que tenga duda o
requisra aclaracidn deberd informar v solicitar al Club Liga Deportiva Universitaria, la respuesta
n aclaraddn, a travée del correa eleckrdmicn ]il.-.it.'brim'lnnﬁlHu.mE:nr: denbro del ]:J:.zn pitablecida

en. el CTLMMOET T
9, Comité Institucional de Bares 3 Comedores Escolares:

a.  El Comité [nstitucional de Bares v Comedores Escolares serd la encargada de levar
adelante ¢l pri=ente proceso de confratacion,

b. El Comité evaluard v calificard las ofertas de acoerdo con los pardmetros establecidos en
lns ttrminas de referencia, incluso en el caso de haberse presentado una scla, al efecto
suscribind ] acta de evaluacian v calificaciom de ofertas,

10, Causas de rechazo de las ofertas:

El Comité Institucional de Bares v Comedores Escolares rechazard una oferta por las siguientes
CAURHL

a. Si se hubiere entregado la oferta en un lugar distinto al establecido en este plicgo o
después de la hora mdxima establecida para ello,

b, Si se detectare que el oferente tieme vincwlo familizr dentro del coarte grado de
consanguinidad v segundo de afinidad, con miembre del Comil institucional de Bares,
Directorlo, Autoridades dela Unidad Educativa, Docentes, Consejo Estudiantil, Directiva
dol comite de padres de familia.

11. Causas para descalificacion de las ofertas:

Una oferta serd descalificada en cualguier momento del proceso, si se comprobare falsedad o
acdulteracidn de la informacidn presentada,

12, Moneda de cotizacion ¥ pago:

= Lasofertas deberdn prosentarse en délares de los Estados Unidos de América. Los pagos
s realizaran en la msma moneda,

13. Idioma y aptenticidad de los documenbos: //—

i
#  Laoferta v sus documentos, asdvome la correspondencia relacionada deberdn sef escritos
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en castellang {espafiol). Los documentos no deberdn conteper texto entre lineas,

enmendadiiras o tachaduras
14. Evaluacidn y Calificacién de las ofertas:

La evaluacion v calificacidn de las ofertas comprende dos fases:

PRIMERA FASE: Severificard que fas ofertas presentadas cumplan con 1a presentacion de todos
L doeumentos sallcitados en al ndmero tras de este pliego, bajo la mesdalictsd

CUMPLE-MOCUMPLE,

UNICAMENTE LAS OFERTAS QUE CUMPLAN CON LA PRESENTACION DE TODOS

LOS DOCUMENTOS SOLICITADOS, ENTRARAN EN FASE DE CALIFICACION.

SEGUNDA FASE Se considerardn los sguientes pardmetros de calificacién

Lid

PARAMETROS DE CALIFICACION

PUNTAJL
MANXIMO

COSTOS SERVICIO DE ALIMENTACION Y BAR:

= Al oferente que oferte el menor costo del servicio de alimentacion (precio individ ual
del almuerzao), se le otorgard el mAximo puntaje; a los demés oferentes, se aplicard
ung regla de tres inversas, punkaje masxinm Ti.

# Al oferente que oferie el menar costo en los productos de bar, se le otorgand el
maximo puntaje; a los demds oferentes, se aplicard una regla de tres inversas,
putitaie mibsimo 10

Mota: Los valores de los productos de bar, acordades con la institucidn, serdn los que
rijan en el contrato v estacdn vigentes para el primer periodo escolar del servicio,
pudiendas ser revisados o ajustados previo ¢l inicio del siguiente afio lechve.

OFERTA ECONOMICA ARRENDAMIENTO COMEDOR Y BARES:
= Al oferento que oferte el mavor canon de arrendamzento se le otorgard o mdximeo
puntaje,  los demds concursantes, se aplicard una regla de tres directa

FXPERIEMNCIA ESPECIFICA:

« Al oferents qua i'u:l:ifir.'uu doromentadamanbe & rh'&}'ﬂr nimern de afios de
ewperiencia en la prestacidn del servicin de alimentacidn en bares v momedores
eecnlares, adiclonales a los que se solicita como requigite minimo (3 afios), s B
otorgard el mayvar puntaje a los demis corcursantes. se aplivara ura regla de tres
dirercta.

DEGUSTACION:

La calificacién de este punto se hara de acuerdo con el documento, PARAMETROS
PARA LA DEGUSTACION, emitidos para este efecto v que s encuentran adjuntas al
TDR:

& Connce el valor nutricional DE2A 75 PUNTOS

»  Presenfacion del plato DEZ A75 PUNTCS

= Liistoy/Sabos DE 2 ATSPUNTOS

s Exposicidn DE 2 A 7.5 PUNTOS
TOTAL
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LA OFERTA QUE OBTEMGA EL FUNTAJE MAS ALTO SERA LA ADJUDICADA DEL
FROCESO,

15, CONDICIONES GENERALES PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION ¥ BAR ESCOLAR.

15.1 Condiciones EIH'IITElEI para Fr-ut:r &l servicin:

al  La contratacidm comprende el servicin de comedor (almuerza) v 1 atencion en los
hares escolares (de acuerdo a listado presentadn),

b} El oferente deberd presentar previo al inicio de cada periodo  escolar
(trimestre/ quimestre), los memds previstos para los estudiantes para cada dia
{abmmuerzas), los cuales deberdn ser elaborados por un profesional en Nutricidn v
autorizado por el Comit” Institucional de Bares v Comedaores Escolares.

¢} El oferente deberd establecer sus propmas normas de administracidn, facturackin,
contral ycobro del servicio beindado, de forma directa con los clientes. La institucion
no se responsabilizard por valores adeudados por estudiandes, personzl docente o
administiztvo que no haya cumplido con sus obligaciones personales adquiridas
respecto a su alimentacion (orédita),

d] El servicio de alimentacidn es la mesa; para lo cual el Contratista deberd contar com
los mieseros v personal auxibiar respectivo,

€] E provesdor contratado deberd cumplir las normas y politicas mstitucionales,
velando siempre por la seguridad de la comunidad educativa, por lo que, ¢ personal
v provesdores deberan sujetarse a los horarkos ¥ revisiones que fueren necesarias pos
el persomal de sepuridad en los Aliros de acoeso a la insttuckdn, asl como respetar los
horarios establecidos por la administracian para el desalojo de los desechos, siguiendo
los procesos normativos tanto para el acopio v la evacuacion correcta de los mismaos
en recipientes apropiados, alinedndose & la filosefia de culdade ambiental
insditucinnal,

fi Bl Colegio de Liga, no mantended vincule laboral con los empleados del proveedor,
. quier deberd mantener su personal en planilla; realizar el pige-pountual de las
remuneraciones, reconocimiento de derechos laborales y olorgamiento de los
beneficios  sodales establecides de scwerdo a3 ley, mismos que serén de
responsabilidad exclusiva del Provesdor y podran ser solicitados en cualquier
momento v las vecas que el Comité Institucional de Bares y Comedores Escolares, o la
Administracion asi lo solicibe.

g) H oferente prestard dichos servicios con su propio personal, equipo, materiales,
utensilios de cocina ¥ soporte necesario, en las dreas destinacdas para el efecto, mismo
que garantizard el suministro de alimentacidn para los estudiantes vy personal
administrativo v irabajadores de LDU, cumpliendo también con las exigencias del
Feglamento Sustitetivo para el fundonamiento de bares escolares vigenke

h)] Proveer las necesidades en cuanto al menage, vajilla, cubiertos, equipos v Wddos los
ubensilios necesarios para la preparacidn v consumo de todes los alimentes,
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i) Realizar un mantenimiento periddico de las instalaciones que la Institucion ha
destinado para [a provision del servicio, entre ellas comprende & limpleza integral de
cocina, comedor, servicios higiénicos, mobiliario, campana v ducto de extraccion de
ohores, MISOnes ¥ equipos.

il Ofrecer sin mingrin costo adicional un meny especial en las fechas especiales; semana
sartta, dia del nifio, fiestas de CQuito v navidad.

15.2 Cumplimiento de Normativa Educativa en el Servicio de Bar y Comedon

El proveedor seleccionado para prestar el servicio deberd cumplir con Ios lineamientos
establecidos en los siguienies documentos:

a) Acuerdo Ministerial Moo (1-15 del 21 de mayo del 2015 [nstructivo de
Uperativizacion Reglamente Conirof de Bares Escolares,

b} Mormativas de Manlpulacion de Alimentos, Alimentaciém y Nuotricion pary Bares
Escolares establecidis por el ARCSA,

¢} Instructive Denpminsde "Operativizaciin del Eeglamento para el Contrel del
Funcionamiento de Bares Escolares del Sistema Macional de Educacian,

d)  Acuerds Interministertal Mo, (0007-2020

@) Demds normativas vigentes aplicables al servicio.

15.3 Metodologia del trabajo en la prestacion del servicio

El oferente debera presentar la metodologla de trabajo a atilizar para Ios servicios propuestos
en fonma clara, precisa y concreta, de fal manem que permita apreciar la calidad def servicie
¥ los preductos a expensder, aclaranda la forma en la cual reallzard el seguimiento y control
de calidad ¥ servicio durante la prestacidn de los mismes,

La Unidad Educotiva "El Colegio de Liga" podrd solictar cambios o adaptaciones en el
servicio, en coordinacion con o contratista a través da la Comité Instilicional de Bares v
Comiedores Exealares,

154 Procedimisntns para la FIﬂl:ai:i-ﬁrl del servicim

s Fl oferente debe contar con un Manual de Procedimientes, en el que se sugiers e
considers lo sigulents:

Mormas de higiens,

Manipularion de alimenbos,

Maneo de deseches solidos, aceiles v grasas,

Manejo de equipos v de utensilios,

Balance nutricional de alimentos,

Contred de calidad,

Normas de seguridad,

Mormas para evitar flageios,

¥ lo que comsidere conveniente el oferente,

@ ® ® W ¥ = 8 & &

+ El oferente adjudicado deberd contar con un Programa de Higiene y Sﬂnmmil.nw'

qui se incluvan o procedimientos de lmpieza v desinfeccion de cada drea, adem
mp]ementnr un programa de prevencion v control de roedores v olzas plagas, actividad
que debe realizarse con el Jocal cerrade sin afluencia de publico. La aplicacion l.i
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rodenticidas, geles Inseciicidas vy desinfectantes deberd ser realizado por personal
contratado, experto en ese tipe de maniobras, utilizando sclamente productos especiales

para el tipo de hagar v temiendo coddack de evitar B contamingcion de glimentos, eguipos
¥ utensilios,

155 Supervisidn del servicio

La Comisién Institucional de Comedores y Bares Escolares, serd responsable de supervisar la
operacitn v atencitm al cliente que el proveedor realice, vigilanda ¢l cumplimiento de las
normativas de la instibecion v de las entidades de contred (ARCSA, Ministerio de Salud,
Ministerio de Eduwcacidn, Ministerio de Trabajo, Cucrpo de Bomberos, atc), con el fin de
garantizar un Spiime servicie ¢ inccuidad alimenticia, en beneficio de la comunidad
sducativa,

Sus principales funciones somn:

» Controlar y vigilar el expendio die alimentos permitidos (elaborados dentro y fuera del
comedar),

+ Coordinar v realizar el sepulmiento de eventos v /o actividades Internas o exlernas que
mvilucren alimentacian.

¢ Controlar el cumplimiento del mend de almuerzod para estudiantes,

*  WViglar el cumplimizuio de porcones establecidas tanto para los refrigerios come para
los almuerzos pars estudiantes, docentas v administratives,

+ Coordinar la entrega de reportes de comsumoes mensuales del personal con & drea
administrativa, dentro de los plazos establecidos por la institucidn

e Realizar todas Ias funclones afines que le sean encomendadas,

Asi mismo, la inshtucidn, como los orga nismos de control tales como Minsterin de Salud ¥
ARCSA_ ge reservan el derecho de realizar de manera periddica v sin previe avise asdilorias,
irapecciones o andlisis de laboratorio de los alimentos, superficies o ol personal dentra dil
proceso operacional del oferente. En caso de que alguna de estas, requizra de alzin fipo de
comtratacion externa, este gasko serd cubierto por el contratista,

15.6 Menii del servicio de alimentacidn v bares:
Servicio de alimentacion

El menti corvrspendiente a bos 10 meses de servido deberd ser elaborade por vn sutricionista
calificado, considerando las edades de los comensales, ademas deberd inclair ba canticad
caldrica diaria, cidige de responsabilidad y ple de frma, el cual deberd ser presentado come

requisito a la firma del contrato.

e acuerdo con alimentos recomendados para expergler en bares escolares, g] oferents,
obligatoriamente deberd presentar diariamente una opcidn de cada una de las comidas,
considerando ¢l tamafic de la porcidn, cantidad de calorias v nuirientes adecuados, ast

¢ Almuerzo: se debe incluir entrada o sopa, plato fuerle [con varias opciones de proteina,
ensalada v puarniciones), bebida y postre o fruts,
s
= Los alimentos preparados disriamente deberan observar estrictas normas de higiege en
5U procesamdento, utilizando alimentos frescos v de buena calidad debiendo evitar el usn

excasivo de grasas v camicos procesados. Los alimentos o preparaciones sobrantes no g
(D] § ¢ govbdeion W Eolsh by | widra ldu oo, ee

;a“il'lr s
- "=, \ ad®aa
TSR CateLa Pampa y A Simdn Bulkar et | FORTEL BE & AMITEs Tde oo
e T (59578 7122 1,08 IJGA AT AT MM ¢ 02 244 Sk
5 4‘;“ _:.J"" ‘ol mrmnn e inlonfildu g eo

W




e Wi

CLUB"LIGA

BEPORTIVA UNIVERSITARLE

podrin ser reutilizados al dia siguiente por ningGn molivo. Las frutas, legumbres y
verdurss deberan utilizar desinfectantes apropiados a fin de asegurar la higgens
requerkia para su consumo ¥ presentaciin

o Ademas, debe dar cumplimiente a lo expresado en el Capitulo 11 del Eeglamenio para el
Control del Funcionamiento de Bares Escolares del Sistema Macioral de Educacion v
ofrecor agua segura apt: para el consumo humano, proporcionande preparsciones
saludablés compuestas por alimentos naturales (frutas, cereales intagrales, hortalizas,
b}, segun recomienda la Estrategis Mundial sobre Régimen Alimentaric de la
Creanizaciin Mundial de la Salud (OMS).

o Lo alimentos procesgdos ofertados en el comedor escolar deben cumplir con lo sefialado
en la tabla de indicadores de contenides de componentes, establecido en el articulo 18 del
Reglamento para el Contral del Funcionamiento de Bares Escolares del Sistema MNacional
de Educacion, para lo cual se deberd revisar, que la etiqueta cuente con el sistema gréfico,
recordandp que se pucden expender fos alimentos que contengan bajo (coloe verde) y
mediano (color amarillo) contenido de nutrientes (sal, azecar v grasa), En el reglamento
para ¢l control de funcionamiento de bares escolares articulo 10 establese que los
alimentos con alto contenido en grasa saturada no se pueden expender en el har escolar,

Servicio de bar.

Los prosducies que se expendan en el bar sscolar debordn combimar un aliments de cada
TR

®  Lrupa 1 Frutas y verduras

*  CGrupo I Cereales, ubgroukos y plitanes.

= Grupo®: Leguminosas y alimentos de origen amimal,

Las preparaciones gque se oferten en el bar escolar deben cubrlr e requerimiento
muLtricional para estudiantes de acuerdo eon la sigulente talzla;
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157 Condicion v calidad de los alimentos:

Lo diferentes tpos de alimentos préeparados deben cumplir normas estrictas de higiene,
salubridad v conservaciom a fim de evitar se presenten enfermedades o desérdenes estomacales

por comsumo de losalimentes expendidos en el comedor,
Se debe promover el consumo de agua segura, de alimenios sanos ¥ ricos en fibra. Todos los

alimentes v bebidas procesados delen tener registro sanitaric vigente con etiuecta inpresa,
tipo ¥ cantidad de sus componentes, la informacidn nutricional de éstos, fecha de elaboracien

¥ vencimienbo.

Las productoscimicos {res, aves, cordo, pescados, mariscos v embutidos), licteos v derivados
deberdn almacenarss ¥ ser transportados hasta su preparacion conservando la cadena de frio,
ademids doeberin Pu'ul:udi:r de fabricas anforizadas ¥ de pmah‘gin ¥ deberan pl:'vE'E-E:I"l!-H.I:' las
sigulentss carscleristicas:

= Contar con reglstro sanitario,
= Contar con robulado v fecha de caducidad b'{gem-:- por los rlesgos de enfermedades que

repeesar ten.
¢ Serdemarcas reconocidas o procedentes de fabricas suterizadas.

Los viveres sacos, condimentos, aspecias, grasas ¥ aceites sordn i nri.,E;:n T0% L'EE!EI.'BF.
igualmente serdn de calidad superior, estaran rotulades v contardn con regisire sanitario v
fecha de caducidad vigente. Debardn proceder de fibricas autorizadas y de prestigio

158 Equipns v wtensilios para la prestacidm del servicio:

El mobiliario, menaje, equipos, vajilla, cubiertos, utensilios ¥ artefactss de linea blanca secin
de propiedad del oferente, Asimismo, todos los implementos destinados a la preparacidn v
transporte de alimentos serdn de material resistente. inoxidable, anticorrosivo, ficiles de
lirvpiar, lavar v desinfectar. Los utensilios se almacenarin en estanterias o vitrinas. al igual
que la vajilla o cualguier otro instrumento que se use en o manipulacion, preparacion v
expendio de los alimentos.

Fara €l trasporte de alimentos v bebidas se wtilizardn recipientes limpios con tapa de
seguridad, ademas se debe comservar la temperatura adecuada. Los alimentos y bebidas s
manipularin mediante utensilios o pinzas limpias, de acero incoddable o plistico. En caso de
ulilizar vajilla ret. imable, s: limpieza deberd ser con agua potable segura y detergent- para
vajilla. For ningin motivo de debe utilizar vajillas, cubierbos, vasos, bandefas que 2sién en
mal estado, rotas o Asuradas ya que representa un riesgo para el consumidor. En caso de
utilizar vajilla descartable, esta serd de material biodepgradable que no contamine el ambiente,

159 Orden y limpiesa en la prestacidn del servicio:

Las instalaciones deberin presemfar caracteristicas de asepsia total, en donde [os
procedimisntos que se apliguen reflejen orden, kmpleza, segin estandares requeridos para
&l efecto, (Se debard exhibir un regisiro del control pericdico de la limpieza. ), considerando

prindpalmente: ”_,_f-— .

a)  El comedor contard con productos de limpieza v desinfeccion para el uso pemxm{t/e de
quieres mandpulen los alimenios.
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b Las superficies de las dreas de trabaje, los equipos v utensilios deben limpiarse v

desinfectarse a diaro v las veces que ameriten; evitando que los delergentes o
desinfectantes comtarminen los alimentos y afecten la salud.

) Elasecy manterimiznto del menaje se realizard peclodicamente v en las condiciones que
la normativa sanitara vigente.

d) Les mostradores, vitrinas o enfriadores, anicamente deberan exhibir productos para la
venta, masno ingredientes o alimentos sln preparar.

) Inmedistamente después de terminar la jornadda de trabajo o cuanias veces sea necesaria,
los pisos, paredes y mobiliario deben limpiarse minocosamente v desinfectarse,
incluidos los desagiies, las estructuras auxiliares,

f) Los implementos de aseo v sustancias para la limpicza tales como escobas, escobilias,
detergentes, ek, deben popkenerse  en o compariimientos  destinados  parz el
atmacenamiento de log mismos.

2} El mantenimients v limpieza de las instalaciones, fante en el drea mternn, como exlema,
son de entera responssbilidad del oferente, considerando espacios como ventanas, mesas,
sillas, paredes, (H=0s, Echos y ssevickos higienicos,

h) Los suministros e implementos que se utilicen para las tareas de mantenimiento ¥
limpieza serén provistos por el oferente.

i) Deben verificarse de manera continua y con un registro Ios procesos de desindeccidn de -
las superficics que entran en con tacte con les estudiantes. .-.-li
E
it 5e deben ubicar basureros gramdes con tapa v pedal para residucs de alimentos v para J‘.
deseches comunes con sus dobidas fundas y rotules. 1 H
II
k) El provesdor deberd contar con un plan v cronggraima de control de plagas para la = .
eliminacidn de parisitos, insectos o roedores; u otros seres vivos que puedan propagar =
enfermedadas v son nocives para la salud
I} Eloferente deberd manteners Lot exbntores necesarios v un botiguin de primeros ausilios L
bad o eon insumas vigentes y marcados con fechia de cadusidad. |

1510 Persanal del comtratista;

El oferente adjudicado deberd contar com todo ¢l personal que se reguiera para und adecuada
prastacicn di bos servicios contratados;

Personal para atencion especitica.en la linea de servicio,

Personal para preparacion de comidas. |
Personal exclusivo para el cobre de valores en diferentes punios de recaudacion.

Personal exclusivo para limpieza permanente de todas las dreas (éste oo podra realizar
tareas de manipulacion v servicio de alimentos).

e
Encasa de que el personal del Contratista realice mis de una de las actividades antes st'ﬁaﬂnﬂas.. I
estan WO deberdn ser realizadas de forma incompatile v simultanea, con el fin de precautelar )
la calidad del servicio, el aseoy orden, que garanticen un serviciode calidad. j
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El pesonal que el Oferente destine a-la efecucion de los servicios debera ser calificado &
idaneo, por éllo s debera presentar la ndming completa del persomal que rabajard a sus
o cherves.

En general todo el personal deberd fener experiencia comprobada v deberd estar entrenado

para cumplir con los estdndares de servido, calidad gastrondmeca, seguridad, logistica v

almacenamiente de insumos, vy toda actividad necesaria para cumplir con calidad los

servicios que comprende el presente proceso de contratacin.

*  Récord Pelicial

Hasa de vida

Afiliaciin al [ESS.

Certificado de salud, emitido por un Subentro de Salud.

Copia  de exdmenes: Sangre (Biometrfs Hematica), Orina (ERD),  Heces

[Coproparasitaric).

v Camié de vacunacan contra Hepatitis A, B, Tétano, Tlioidea, y COVIDY hasta cumplir con
el esquema complels,

+  Cerificado del curse de manipulacion de alimentos, alimentaciin ¥ nutricién. emitids
por el Ministerio de Salud Pablica o la instancia aotorizada para el efecto.

v Copias del pago de las planiilas afiliacion ssensual de aportes al IES5 del administracdor
¥ empleados dependisntes

*  Planilia de agua, ¢ teléfono del domicilio de cada empleado,

- & & @

D existir ingrese o salida del personal en meses posteriores ala contratacion, esta situacion
deberd reportarse inmediatamente al Comitd Institucdenal de Bares y Comedores Escolares
v entregar la documentacidn respectiva del nugvo ingresa,

Mo se permitird que persona alguna que manipule o slrva alimentos padezca enfermedades
infectocontagiosas, gastrolntestinales (diarreas), heridas abiettas o infectadas, Uagas, entre
otras, hasta que se verifique su buen estado de salad.

La capacitacidn sanitaria de los manipuladores de alimentos es de entera responsabilidad
del aferente v Hene cardcler de abligatorio para el ejercicio de la activided

La contratacicn del personal para el servicio serd de entera responsabiliffad del oferante y
no terdrd ninguna relacidn de dependencia laboral con el Club Liga Deportiva Universitaria;
por lo que todas [as obligaciones, dererhos laborales, remuneraciones adicionales,
vacaciotes y seguridac vacial gue se generen con los trabajadores en relacion de
dependencia laboral directs con ] oferente que prestard Tos servicios de catering serdn
imputadas v de exclisiva obligatoriedad del oferente.

El personal destinado a la prestacion del servicio debert cumplic con bos sigatentes requisibos,
los mismos que deberdn ser entregados al Colegio de Liga el momento de la suscripcitn del
contrate por parte del oferente adjudicado.

1511 Cadign de Vestimenta:

El personal que preste el servicio deberd llevar de manera permanente uniforme ¥ en lugar™
visible su idenfificacidn, en la que deberd constar e logotipo o nombre de la empiresa
contratista del servicio, nombre completo de la persona, fotografia actualizada y su'mimero fl
de cédula de identidad cargo y tipo de sangre.
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Todo el personal que presta tos servicios debera llevar prendas distintivas con las siguientes
caracleristicas:

*  Uniforme limpio v en buen estado.

= Zapatos antideslizantes,

* Cabellera recogida y cubierta con una malla v gorro protector.

* Guantes desechables sin tales {uso exclusivo para of despacho de alimentos).

*  Lfias cortas, Bmpias v sinesmalte.

+ Manos, orejas y rostro libnes de objetos adomaos personales, accesorios o joyas.

# Las personas que manipulan alimentos deben mantener habitos de higiene estmctos
duranie I preparaciom v enfrega de [os mismos.

v Usoobligatorio de mascarilla durante la manipulacion y despacho de alimentos. Durante
la jornada laborable, el personal del comtratista deberd permanecer uniformado y con
todos los mplementos que exige las normas de Seguridad Industrial y de Seguridad
Alimentaria para el manejo de alimentos (guantes, gorros, delantales Empios v en buen
estado).

El personal deberd levar el cabello recogido v gormo protector en todo momento, impio ¥ en
buen estado, lavarse las manos conagua, jabon v desinfectante antes de comenzar el trabajo,
cada vez que salga v regrese al drea asignada, despues de usar el servicie higienico y de
manpular cualguier materivt o objeto que represents confaminacsin

En caso de que alguna de las personas del personal del Oferente, esté impedida para trabajar,
sen a la bora de inicio de sus actividades o en el trarscursa de la jornada laboral, el ofenente
deberd reemplazarla oportanamente.

Fl Contratista detera dar solucién a las observaciones hechas por of Comité Institucional de
Bares v Comedores Escolares sobre ol desempefio de sus babmadores, va séa per
Incumplimiento de las normas establecidas o por obros motives,

Si el Oferente declde reemplazar al personal deberd hacerlo por otra persona de igual o
mefores calificaciones ¥ experiencia. El personal del Conbeatista deberd observar las
siguientes normas de conducta como poleritud v orden personal en todo memento,
puntuatidad v confiabilidad, respeto v cortesia. Los casos de embriaguer o actos refiicos
contra la moral ¢ las buenas costumbres, abandono del puesto o asistencia a labores en
comdiciones que ke impidan al empleads cumplir con ses obligaciones, deberan ser motivo
de salida del tr Fajadar, par parte del Contratista

1512 Proveedores: ry

Los proveedores del Contratista deben cumplir con buenas pricticas de manufactura, es |
decir, medidas preventivas y pricticas generales de higiene en la manipulackin, preparacion, -
emvasado v almacenamiento de los alimentos para el consumo, garantizando que los
alimentos s¢ preparen en condiciones sanitarias adecuadas v se disminuya asi Los riesgos para
la salud. '
La materia prima v los alimentos deberan ser adquiridos de proveedores que garanticen el ‘
) |
|

debido procesamients, eonservaciin v distribucion de los mismos, para esto se requiece
obligatoriamente la utilizacion de productos con marces reconocidas gque cumplan tﬂ:zwfr

INEN de calidad. Unicamente verduras y frutas podrin ser adquiridas en otros espacios. Es
responsabilidad del oférente evitar la descomposiciin prematura v el vencimiente niﬂ::}/'
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el expendio de fos productos; debiendo aplicarse & método FIFD o FEFS (o primero gue
entra €5 lo primero que salej.

Los provesdores del oferente deberin evitar la conlaminacion cruzsda, es decr, la
infroduccksn de un agente Hsice, bioldgico, quimko, por correntes de alne, traslado;
alimentes contaminados v clrculacidn del personal que pueda comprometer la higiene ¢
imocuidad del alimento,

El Contratista tesdrd la obligacion de comunicar a sus proveedores que los horarios de
entrega da sus productos serdn dnicamente de 06h00 a I7HI v de 16h30 a 18h3W) de lunes a
VIGrnRE ¥ fines de somana [Previa coordinacitn con b administraciaon de la i1‘|s|:l1.|.ci.-|bu‘|] da
acuerdo con el calendardo instibucional § por los accesos autorizades por el drea de sepuridad,

1513 Meadidasde m;p:'rid:d ¥ Fmrnnniﬁ-n e :I'E’HE‘EI:

Es imperative que el oferente dentro de sy Manual de Procedimientos meluya mormas
cinadiciones denicas con §a finalidad de adoptar medidas necesaria. pera prevenir flapelos,
entre pfras deben incluirse:

A El Contratista deberd adopter v hacer complic bwias lag Mormas v Reglamentos de
Seguridad que sean necesarios y apropiadas para resguardar la integridad del personal
que trabaje a su servicio, tomando todas las precauciones mecesarias para evitar dafios a
las personas v a la propiedad.

b, Elaborar un plan de contingencia vy politicas de seguridad propias del servicio de
alimentacion escolar. El oferente debe instatar en el comedor un botiquin de emergencia,
il misma que debe confar con los elementos indispensables de primeros auxilios.

. Instalar en el comedor un botiquin de emergencia el mismo gue debe contar con
elementos indispensables de primeros auxiliog,

d. Loscilindros de gas deberdn contar con reguladoves de presicn para GLF, v cada punto
de expendio déberd tener un detector de GAS. Este documento debe ser revisado v l
aprobado por el Comiti Institucional de Bares ¥ Comedores Escolares v ¢ drea de Salud
y Seguridad Ovupadonal. En caso de presentarse un incidente © accidente en el que
resulten afectados los empleados y wswarios del servicio, el oferente serd el dnico

* mesponsable cvil y penal por fas conseouendcias que este pudiera ochsionar,

15.14 Horaries del servicio:

= La venta de alimentos a estudiantes solo poded efectuarse en horas de recreo, recesos,
almuerzo v salida de estudiantes, mientras que, los colaboradores, padres de familis v
visitantes, podrin acceder al servicio, en @ horaricestablecido por la administracion,

# La pornada escolar imicia o las 07h43 v oulmine a fas 14hl3. Las actividades

extracurriculares s realizan descle las 14h30 hasta las 16h00, ¥
15.15 Fecha de inicio de prestacion del servicio: : /j

EL SERVICIO DE ALIMENTACION ¥ BARES DEBERA PREST
02 IVE EMERCY [VE 2024
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16 CONDICIONES GENERALES DE- LAS AREAS QUE SERAN DADAS EN
AREENDAMIENTO (COMEDOR Y BARES)

16.1 Caracteristicas y afore:

El Calegio de Liga otosgara en arrendamiento el comedor v dos bares ubicados en sus
instalaciones, los cuakes cuentan con las siguientes caracteristicas:

al Servicio de J

® Bl drea del eomedor escolar es de 570 metros cuadrados.

® Cuenta con: drea de cocina, cocina industrlal, campana exiractors, cenfralita para
cocina indusirial, extintores acordes a nommativa, mesones, bodega de almacenaje,
cuarto de refrigeracion, 2 duches, I bafios, 1 oficing, puntos de agua para las
diferentes dreas, puntos de luz, energ o eléctrica, punto de red de inbernet; el drea
se encucnira equipadas con el sistema de deteccidn ¥ extincidn de ineendio.

b Serviclo de B escolar
= Bar Escolar bisica: Acea de 73m. Boom metros cuad rados

»  Bar Bscolar secundaria Areade /30 % B.20

En ceso de que o] contratista desee realizar algune modificacion en las Instalaciones gque
estardn bajo su custodia, deberd solicitar autorizacidn formal por parte dela institucién. Estas
modificaciones corperdn por cuenta del ciarenia,

A la firma del conbrate de arrerclamiento se susceibied un acta de entrega — recepcidn las
trstalaciones a sef utilizadas, donde e inchiird @l estado de la infrasstruchira en cuanto al
extado de las par.ed.egr puertas, hafios :.-']ns im p|nmﬂnln|=}rm:_|uipm del eomedar comao lavabos,
conaxiones, mesomes entre obreee. Al Analizar el eontrato de arrendamiente se [‘.‘A!'IJEEdEE-i a
firmar de la misma maners, un documento que deje constancla de Ia manerz en como se que
entrega la infrasstructura.

16.2 Consumao provectadao:

La Unidad Educativa "El Colegio de Liga™, al derre del ano lactivo 2023-2024, cuenta con 650
estudiantes v ) trabalzlores (Personal docente, administrativo y de servicio). ;

16.3 Alguiler v garantia:

La Unidad Educativa Particular "El Colegio de Liga” entrega bajo la figura de arrendamiento
al plerente adjudicado los siguientes espacies:

« El punto de expendic COMEDOR, dnea de cocina y comedor distribuido en un piso con
tomas, energia élécirica, agua potable, leléfono, de internet, centralina de gas v calefiom,
por un canon de arrendamiento mensual die $2.000,00 mis 1VA durante los 10 meses del
afin escolar (De septiembre a junio), mismo que deberd ser cancelado por adelantado
durante los primeros cinco (3) dias de cada mes, -

= Los puntos de expendio bar escolar basica y secundaria, por un canon de arrendamiento e
inert ] de B B0 mds [VA durante fes 10 meses del afo escolar. misma que deberd s
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carcelado por sdelantado durande los primeros cinco (3] dias de cada mes,

¢ Elcanon de arrendamiento de log res locales, incluyen servicios baskcos de egua potable
¥ energia eléctrica,

o Bl usode bos espacios dades en arrendamiento serd de lunes a viernes,

= El plazo de contrate del contrato de arrendamiento estard sujeto a la prestacidn efectiva
del servicio.

s [urante los meses de julio v agosto, la institucion dispondrd del uso de Las instalaciones
del comedor escolar, en otras actividades,

o A Ja firma del contrate ol arrepdatario deberd entregar en conceple de garantia, la
canbidad de 5 4.000,00.

» El Colegio de Liga se reserva el derecho de contratar el servicio de expendio de comida
en Jos eventos especales que se realicen durante el Hempo de contrato como: manana
deportiva, noche blanca, reuniones de padres de familia, etc., para lo cual podrd utilizar

kos espacios dados en arrendamisnto

MOTA:

LA ENTREGA DEL mmm.xwam&iﬁmﬁéﬁ
DICIEMBERE DE 3023 A EFECTD DE QUE EL OFERENTE ADJUDICATN ADECLE LS

ESPACIOS PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO.

+  [El cferente deberd Inclulr en su oferta ambos serviclos {comador v bares escolares) previo
la visita o las instalaciones del Colegio, podrd ofertar un canon de arrendamiento
diferente, el cual serd analizado por €l Clab LDUL Se adjudicard ambos servicios al
ofertante que gane el concurso,

17 Plazo de prestacion del servicio y contrato de arrendamiento;

El plaze de prestacion del servicio y del contrato de arrendamiento serd de 2 afios, que podrd
renavame previa a la negociacion; sin embargo, existicd un periode de proeba de un 1 afio,

1t Encuesta del servicios il
El Contratante & través del Comitd de Bares aplicard trimestralmente una encuesta de

satisfaccdng si de la aplicacién de 1a referida encuesta la calificacidn obtenida es MALA
Confratista tendrd el _[:-Iaz:n de treimitas dies para mnimﬂr_}' rambiar esta sitwaciom;: die mo hacerbo
]:-:H.lr.i dar por terminado el conkrato.

19 Terminacion del servicio

La prestacin del servicio v el contrato de arrendamiento puede darse por terminade ante las
siguientas situaciones:

# TPorincumplimiento de las obligaciones del contratista, M_.f_“x
& Por muluo acserdo entre las partes, para Io cual se debe expresar por escrih:lj itha
valuntad v suscribir unfltsiunwnh:l e tales termings con 60 dias de anticipacidn,
SR (O] § cf @cubdeign W goubilds | v kdiLongec
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o Cumplimiento del plazo establecido,
# e manera unilateral por parie del contratanie, para lo cual se comunicara con 60 dias
de anticipacion, st ocurrere uno de kos siguientes incamplimientos,
P Incumplimients de La ley Orginica de Salud.
# Incumplimiento de los Reglamentos de Bares Escolares del Sistema Macional de
Educacidn,
F Quejss reiteradas de los usuarios por la calidad de los alimentos o en el servicio
P 5iuna vez apliceda la encuesta de satisfaccion, no mejora el servicio dentro de los
treinta igs posteriores de notilicade con el resultado.

X Megociacidn. -

= LaComision de Bares v Comedores Escolares procederd a efectusr una sesidn de negociacion
con €l oferente adjudicado, con ¢l obgetivo de que, en lo posible; alcance una ventaja
econdmica v/ o hinica,

01 Dwenmentos para la suscripeion del contrabo:

Previo a la suscripeion del contratm, el oferente adjudicado deberd presentar las polizas de:
Responsabilidad Civil, Accidentes persomales, muerte ¥ gastos médicoos.

22 Administracion del comtrato:

St designard un administrador del contrato, quicn actuard a nombre ¥ en representacian de 1o
Unidad Educativa " El Colegiods Liga"; durante la vigencia del contrato. Eladministrador deberd
velar por el cabal ¥ pportuno cumplimiente de las obligacienses dervadas del contrate, adoptando
las acciones necesarias para evitar retrasos injustificados y podrd imponer multas v sanciones &
que hubiere lugar. Adicionalments deberd presentar los informes v suscribir las actas de entrega
recepchin gue fueren nedesarias,

13 Cronograma

El eremagrama qué regird el presente procedimientn de concurse v que ¢ encuentra publicadn

en la pagina www cotegiodelisn.aduec v www lduorgec v es el siguiente:

M. ACTIVIDAD FECHA |HORA |
1 | Facha de publicaciém de coavoetoria v pliega | 7-mow-2023 | 16h{0
2 | Fecha lmite de proguntas Xl-mow-3023 | 1600
3 | Fecha limite de respuestas v aclaraciones Flmow-H123 | 18000
4 | Fecha limite de entrega de ofertas Tlmon-H123 | 12R00
5 | Fecha limite de evaluscsn & Mepustaciin de- olertas,
Lia fechin de de uslam&n 2 | g oz | 18ho0
afiEren r 1l !
i
7 | Fecha de limite de calificaciton de ofertas (15-clic-2023 | 18h00 .
B | Fecha estimada de adjudicacion O7F-dic-3023 | 18RO
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